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INSTRUCTIVO
Contenido:

1 Molde de silicona =

1 Bolsa de chocolate blanco 250 g ; \_/1
3 Bolsas para duya ) &
5 Bolsas de Celofan \\_/

1 Bolsa de grageas 10 g

5 Capacillos a
1 Sobre de dosicolor rosade 2 g

1 Sobre de dosicolor amarillode 2 g
1 Sobre de dosicolor negrode 2 g

1 Vaso fundidor

1 Cuchara con espatula

1 Cuchara medidora doble

1 Cuchara de pizcas

PREPARA TU AREA DE TRABAJO:

- Busca una mesa limpia y despejada cubrela con un mantel de plastico o
perioédico.

- Ponte una camiseta vieja que se pueda ensuciar o un delantal.

-Ten a la mano un trapo limpio y himedo.

-Antes de comenzar lava todos los utensilios con agua y jabon.

Lee tu instructivo completamente antes de comenzar
a jugar para obtener mejores resultados; consérvalo
a la mano para futuras referencias.




Antes de empezar

1 L - . .
- Lava con agua y jabon todos los utensilios. Asegurate de secar todo muy bien.

1 - Busca una mesa limpia para trabajar, cubrela con un mantel o un plastico para
| protegerla.

' Ten a la mano un trapo limpio y himedo para limpiar.

1 . . .
- Asegurate de tener un espacio libre en el refrigerador o congelador para tus
I chocobombas.

1 - Recuerda lavar tus manos antes y después de preparar tus chocobombas.

I'_ Mantén alejadas del area de trabajo a todas tus mascotas, recuerda que el
I chocolate es toxico para los perros y gatos.

1 - .
v Protege tu ropa con un delantal o usa una playera vieja que se pueda ensuciar. ,

Como usar tu cuchara ' Como usar tu cuchara

1
o I o
medidora 1 de pizcas
Identifica las medidas de la cuchara ! Identifica las medidas de la cuchara
doble ! de pizcas
1
1
1
1 /
1 Cucharada 1 Cuchara de
(15 mi) 1 pizcas
e 1
& Cuchara
' 1/2 Cucharada 1 cuadrada
(7,5 ml) 1

Como usar las duyas

1. Corta un poco de la punta de una de
las bolsas pasteleras. 1.

2. Coloca la duya dentro de un vasoo y
rellénala con ayuda de una cuchara
dejando el relleno lo mas cerca a la
punta que puedas.

3. Extiende el plastico hacia arriba y
tuerce el extremo abierto.

4. jListo! Tu duya esta lista para usar.
Manteniendo cerrada la parte de
arriba, presiona suavemente la duya

para que el contenido comience a salir. TIP: Puedes hacer
un nudo o usar una

liga



Prepara tus vasitos fundidores

) Agua iPidele ayuda a un adulto para este !
) @ caliente !

paso!

Vamos a usar una técnica llamada "bano Maria",
es la mejor forma de derretir chocolate sin que
se queme.

1. Abre un vasito fundidor y pidele a un adulto
que llene el vaso inferior a 2/3 de su capacidad
con agua de la llave caliente. Si esta al tiempo,
pide que calienten el agua en el microondas o en
una olla pequefia.

0JO debe estar caliente, pero no hirviendo.

2. Pide que cierren el vaso.

3. Ya esta listo para usarse.

TIP:

i en el transcurso de hager tus
chocibombas tu agua se enfria, pued(?s
abrir el vaso 'y pedirle aun adulto que|
" vuelva a calentar. Sivas a meter| Z'l
microondas el vaso iMUCHO 0JO! o;)e
mete el vaso con el aguay no la parte
arriba con chocolate.
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Agrega la mitad de la medida de 2 Pon tu molde en una superficie firme
media cucharada de chispas de y con ayuda de la cuchara de pizcas
chocolate al vasito fundidor y o bien usando una duya rellena la
revuelve hasta que quede suave y nariz de kitty, enseguida limpia el
derretido. Agrega un media pizca de exceso con la cuchara de pala.

colorante amarillo y revuelve.




3 En el vasito fundidor limpio y seco
agrega 1/2 de cucharada de
chocolate y revuelve hasta que
quede suave y derretido. Agrega
colorante rosa al gusto y revuelve.
Porcién sugerida: 3 pizcas

TIP:
Limpia tu vasito
fundidor con agua
tibia y una servilleta,
después, lava como
de costumbre.

5 Agrega 2 cucharadas de chocolate al

vasito fundidor limpio y revuelve
hasta que quede suave y derretido.

7 Puedes levantar y girar tu molde
lentamente para que se distribuya
todo el chocolate en el molde o usar
cualquiera de tus cucharas para
repartirlo. Asegurate de llegar hasta
los bordes.

S
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'-l Con ayuda de la cuchara de pizcas
rellena el mofio de kitty. Silo
prefieres,también puedes usar una
duya, al terminar mete el molde 5
minutos al congelador.

TIP:

Para asegurarte de
que todo el mofio
esté completamente
cubierto y hacerlo
mas resistente
puedes dar una
capa mas de
chocolate pintado
de rosa

6 Pon tu molde de chocobombas en

una superficie firme, afhade
chocolate derretido en cada cavidad
y empieza a distribuirlo. Si te hace
falta derrite un poco mas.

8 Si tu chocolate esta muy liquido, se

va a ir al fondo, entonces con ayuda

de la cuchara arrastra el chocolate

hacia arriba para que toda la figura
tenga el mismo grosor.

TIP:

Si el chocolate se
escurre, mete tu molde al
congelador unos
minutos. Si el molde esta
frio te sera mas facil que
el chocolate se quede en
su lugar, ya que al

enfriarse se endurece.




Limpia con un pano tu cuchara y con Deja endurecer, puedes dejarlo en
9 el lado de la espatula, recorre el 'o un lugar fresco, o bien, si quieres

borde del molde para que tus orillas acelerar el proceso, puedes meterlo

queden parejas. (Esto va a facilitar la al congelador por 5 minutos.
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Repite los pasos 6 al 11 para Con cuidado desmolda tu
1' ponerle otra capa y tener una 12 chocobomba, separa suavemente
chocobomba resistente. los bordes y después presiona hacia

arriba desde abajo del molde.

13 Coloca la mitad de tu chocobomba
en un capacillo (la nuca de kitty),
puedes rellenar la con lo que tu
quieras, te sugerimos usar: mini
bombones, media cucharada de

grageas y una cucharada de polvo

para preparar bebidas sabor fresa o

chocolate.

Derrite otra cucharada de chocolate
1"' en tu vasito fundidor y viértelo con
una cuchara adentro de una de las
mangas de duya. Con unas tijeras 7%
corta la puntita de la bolsa. \

5 '\



Con tu bolsa de duya, vierte chocolate en la orilla de tu chocobomba. '
Tapala con la cara de kitty, voltea tu chocobomba, coloca un poco de !
i

)

[}

chocolate fundido en el reverso del mofio y con tu palita empareja los bordes.

3.

De esta manera
puedes tapar
cualquier hueco

que te haya
quedado al
ensamblar tu
chocobomba.
)
~
1
1
1
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Tu chocobomba ya esta lista, pero si tu quieres, puedes colorear los bigotes y ojos de

16

kitty:

En el vasito fundidor limpio y seco
agrega 1/2 de cucharada de
chocolate y revuelve hasta que
quede suave y derretido. Agrega una
pizca de colorante negro y revuelve.

17

Con ayuda de la una duya o la
cuchara de pizcas, rellena los ojos y
los bigotes. Mete 3 minutos al

congelador.
s
Nota: )
Si se enfria el chocolate en la
bolsa de duya, lo mejor es
meterlo unos minutos al
congelador para que se ponga
duro, y luego despegar el
chocolate de la bolsa y volverlo
a derretir en el vasito fundidor,
no es recomendado meterlo al
microondas porque se puede
\_ derretir el plastico. )




- ,DEJA VOLARTU IMAGINACION' :

\

Hay muchas cosas que puedes hacer para que tus chocobombas nunca te
aburran, aqui te ponemos algunas ideas que puedes probar

IDEAS PARA RELLENO: IDEAS PARA DECORAR

- Bombones - Grageas

- Galletas molidas - Granillo de chocolate

- Cajeta - Coco rallado

- Tu cereal favorito - Cocoa

- Polvo de chocolate - Chispitas

- Jarabe de fresa - Cereal o galletas molidas

e E m m m m e ..., -—————— === -a
 iDISFRUTATU CHOCOBOMBA! ’:
N

Encuentra una taza lo suficientemente
grande para € el tamafio de tu sele
chocobomba'y colocala adentro. Pi (Z ©
a un adulto que te caliente una tazla e
leche de tu preferenma, iVierte la (tacna‘
en la chocobomba'y mira como esta
Mezcla y disfruta de tu delicioso
chocolate caliente




HELLO KITTY'
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Hecho en México por:
ALGARA S.A. de C.V. Camino Real de Toluca #154, Col. Bellavista, Alcaldia Alvaro
Obregon, C.P. 01140, México, Ciudad de México.
R.F.C. ALG670404QE3
TEL. 55 2636 3770
Visitanos en: www.mialegria.com.mx
Y escribenos a: club@mialegria.com.mx

IMPRESO EN LITOFORZA 2023

{ATENCION! UTILIZAR BAJO LA VIGILANCIA DE UN ADULTO
ADVERTENCIA: No recomendado para menores de 4 anos.
El no respetar estas indicaciones lo expondria a riesgos inherentes al abuso del
juguete. Mantener fuera del alcance de los nifios menores a la edad recomendada.



