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Si en el transcurso de hacer tL}S
chocobombas el agua se en‘fna N
puedes abrir el vasito Y pedirle @
adulto asistente qué vuelva a |
calentar el agua. Sivasa meter a
microondas el vaso fundidor
MUCHO 0JO! Sélo mete el vaso
| j agua y nola parte de arriba

con €
9 L donde esta el chocolate.
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: Antes de empezar . ' jA FUNDIR EL CHOCOLATE! |
1 - Lava con agua y jabon todos los utensilios. Asegurate de secar todo muy bien. 1 S S -
1
: - Busca una mesa limpia para trabajar, cubrela con un mantel o un plastico para protegerla. ]
: - Ten a la mano un trapo limpio y himedo para limpiar. : ‘/' ‘\’ =
1 - Asegurate de tener un espacio libre en el refrigerador o congelador para tus chocobombas. ! i
1 R dal ) ) d s d tus chocobormb ! Agrega 2 cucharadas del chocolate de , <N
1 - Recuerda lavar tus manos antes y después de preparar tus chocobombas. : tu eleccion al vasito fundidor y \/v
: - Mantén alejadas del area de trabajo a todas tus mascotas, recuerda que el chocolate es toxico revuelve hasta que quede suave y
; para los perros y gatos. 1 derretido.
: - Protege tu ropa con un delantal o usa una playera vieja que se pueda ensuciar. :
' '
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° ° una superficie firme, ahade 1
Prepara tus vasitos fundidores cucharada de chocolate derretido en
tu molde y empieza a distribuirlo.
(m = m m e e e e o
| \
Agua caliente | iPidele ayudaaun : /V—\
I adulto para este paso! | «_ Q ©
|
|
I Vamos a usar una técnica llamada | /_\ /\
! bafio Maria, es la mejor forma de | p p
: derretir chocolate sin que se |
queme. \ )
| : \/ ~—_——
| -~
| Abre un vasito fundidor y pidele a | /3\
) un adulto que llene el vasito | ‘. Puedes levantar y girar tu molde
I inferior a 2/3 partes de su | lentamente para que se distribuya todo
e | el chocolate en el molde. Asegurate de <
I caliente. Si esta “al tiempo” pidele | llegar hasta los bordes.
que caliente el agua en el |
: microondas o en una ollita. |
) |
| 0OJO: Debe estar caliente pero no |
) hirviendo. Pidele a tu adulto |
) asistente que cierre el vasito. |
|
|
| Y ya esta listo para usarse. |
| |
|
|
|
|
|
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~ va a ir al fondo, entonces con ayuda

Si tu chocolate esta muy derretido, se

2
'-l I de la cuchara arrastra el chocolate
hacia arriba para que toda la esfera
tenga el mismo grosor.
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T Limpia con un pafio tu cucharay

\///\_/’ con el'lado e la espatula,
R E—
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~ ==\ Sj quieres acelerar el proceso de endurecimiento puedes

L

'\tip ) guardar el molde unos minutos en el refrigerador.
. 7\1 Repite los pasos 3-6 para ponerle otra capa y tener una “
,__\_

chocombomba resistente. Con practica vas a poder hacer

varias mitades de esfera al mismo tiempo

N

Con cuidado
desmolda tu mitad

{10 Derrite otra cucharada de chocolate en tu
. . ’ -
=7 vasito fundidor y viértelo con una cuchara
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{ @' Con tu chocobomba en el capacillo,
=7 puedes rellenar una mitad de lo que
tu quieras, una sugerencia es mini
bombones y una cucharada de
polvo de chocolate.

N

Con tu bolsa de duya, vierte un borde de
chocolate en la orilla de tu chocobomba.
Tapala con otra mitad de esfera de
chocolate, y con tu palita puedes emparejar
el borde.
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/7% 10; Con tu duya decora tu chocobomba,
\ puedes hacer rayas, espirales,
A figuritas o lo que quieras.

n Antes de que se endurezca,

espolvorea las grageas para que se
peguen al chocolate.

Encuentra una taza lo
suficientemente grande para el
tamafio de tu chocobomba y |
colocala adentro. Pidele a un adulto

Nota:

Si se enfria el chocolate en la bolsa de duya, lo mejor es meterlo unos minutos al
congelador para que se ponga duro, y luego despegar el chocolate de la bolsa y

| volverlo a derretir en el vasito fundidor, no es recomendado meterlo al microondas |
| porque se puede derretir el plastico. I o ue te caliente una taza de leche ?e
tu preferencia, {Vierte laleche e 1
como estallal

chocobomba y mira S
Mezcla y disfruta de tu delicioso
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. jDEJAVOLAR TU IMAGINACION! | chocolate calien
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Hay muchas cosas que puedes hacer para que tus chocobombas
nunca te aburran, aqui te ponemos algunas ideas que puedes probar Hecho en México por ALGARA S.A. de C.V.
Camino Real de Toluca #154, Col. Bellavista, Alcaldia Alvaro Obregén, México, Ciudad de
IDEAS PARA RELLENO: IDEAS PARA DECORAR México, C.P. 01140, R.F.C.ALG670404QE3 * Tel. 55 26 36 37 70
el Visitanos en: www.mialegria.com.mx
- bombones - Grageas Escribenos a: club@mialegria.com.mx
- Galletas molidas - i
. Clanilefisieiesalae Impreso en Litoforza 2021
- Cajeta - Coco rallado 2
. Recomendado para mayores de 4 afos.
- Tu cereal favorito - Cocoa “/ATENCION! UTILIZAR BAJO LA VIGILANCIA DE UN ADULTO”
- Polvo de chocolate - Chispitas “ADVERTENCIA” No recomendado para menores de 4 afios.
- Jarabe de fresa - Cereal 0 galletas molidas Aprende y juega viendo
nuestros videomanuales, guias
rapidas y recomendaciones en

nuestro canal de YouTube:
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