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CONTENIDO AT

T MACQUINA PARA ENROLLAR
y (rediie con clip, broche
“%.Con tu estuche “Fdbrica
‘z".- » mini roles” aprenderds

“a hacer riquisimos roles

" que podrds adornar vy

 compartir con tu familia y

amigos.

Incluye wuna exclusiva
mdquina enrolladora con
la que hards tus roles mas
rdpido y facil.

Tu  estuche tombién
contiene los ingredientes
que necesitas para crear
tus roles de una forma
_divertida imprimiendo tu

ot mﬂ:p personal.

- COLOCA UM MAMTEL O PAPEL SOBRE TU AREA DE TRABAJD,
= PONTE UN DELANTAL O UNA PLAYERR QUE NO LSES,

¥ ANTES DE'EMPEZAR ' BB LAVA TODOS TUS UTENCILIOS ANTES Y DESPUES DE USARLOS.
- m‘fmﬁﬁm LIHFIﬂ‘l‘ MMf_ua PARA LIMPIAR.

IDENTIFICA LAS MEDIDAS DE LA PREPARA TU DUYA PARA DECORAR | ARMA LA MAQUINITA r.munnmi: i

CUCHARA DOBLE TOMA UMA DE TUS TIRAS DE PLASTICO

12 CUCHARADA - : . ¥ COLOCALA EM EL INTERIOR DE
(T5mi} 1 LA HAGUINA
Ll
Ll

S

5

ARMA TU BATIDORA

BN

IDENTIFICA LAS PARTES DE TU DUYA

el
INTRODUCE LA DUYA DENTRO
DE LA MANGA DE MANERA QUE, AL LLEGAR
A LA PUNTA, QUEDE BIEM FLIA
51 LA PUNTA QUEDO MUY CHICA

PARA LA DUYA, CORTA UN POCO MAS
HASTA QUE
ESTA EMBONE BIEN

‘_\'h} -

DAYA MANGH DE
DE DIFERENTES PLASTICO PARA

s WA FIJA EL OTRO EXTRENO DE LA

TIRA DE PLASTICO
MHH&LEEMHM’I‘I&
Hﬂ-m . :
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ELABORANDO ROLES - Qi ares

K -1 cucharada de montequilia previamente derretida
- 1 cucharada de vainila (opcional)

-
.

R AGREGA. MEZCLA: COLOREANDO LA MEZCLA,

HUEVO /. ) APARTA 1 TAZA DE TU MEZCLA EM UN VRSO

WL
L|;

DILUYE 1 PIZCA DE TU COLORANTEEN .
1/2 CUCHARADA DE AGUA.
AGREGALO A LA MEZCLA DEL VASO.

DISUELVE BiEN ‘
P
' @ =3

BATE MUY BIEN LA MEZCLA N\ USA COCHARITA 0
HASTA QUE YA NO TENGA GRUMOS .
MOTA. EN ESTE PUNTO
PUEDES AGREGAR
1 CUCHARADA DE VAINILLA

METE AL | O % R i
HicRo-OMDAE: DESMOLDA:

VOLTEA EL HOLDE Y GOLPEA SUAVEHENTE PARA
QUE LA PLACA DE MASA CRIGA POR 51 MISHA. _' "

DD:qD x::ummmmmmnﬂn 'l‘

SESUNDOS

1

VACIA | CUCHARADA DE LA MEZCLA EN EL HOLDE
~ GOLPEA UM POCO PARA QUITAR LAS BURBUJAS DE LA HASA
51 VAS A HACER UN ROLLO SIN FIGURITAS VACIA

2 172 CUCHARADAS DE LA MEZCLA
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DENTRO EMVUELVE O METE DENTRO DE UMA BOLSA

mm:mr DE PLASTICO PARA EVITAR QUE SE ENDUREZCA v

ANTES DE SACAR EL MOLDE
REVISA QUE LA HASA

ESTE BIEN COCIDA. EL TIEMPO

PUEDE VARIAR DEPENDIEMDO
DEL TIPO DE HORNO




CU Y COLOCA:

' 'COLOCA LA PLACA PARA ROLES EN UNA UNTA MANTEQUILLA EN EL MOLDE Y LUEGO
'EHAROLA O TABLA. TOMA UNO DE TUS CORTADORES COLOCA mﬂr’{lm POR TODO EL MOLDE DISTRIBUYENDO:
_'TWHMMIWHMMM DE LA FORMA QUE QUIERRS -t
TODA LA PLACA DA UNOS GOLPECITOS PARA SACAR LAS
BURBUJAS Y DISTRIBUIR o
HMEJOR LA MEZCLA - '=I-

AGREGA:
USA UM PALILLO PARA QUE SEA MAS FACIL TOMA LA MEZCLA SENCILLA ¥ ANADE
SACAR LA FIGURA DEL CORTADOR 2 ¥ HEDIA CUCHARADAS AL
MOLDE TRATANDO DE CUBRIR LAS FIGURAS.
MO IMPORTA S1 HO LAS CUBRES TOTALMENTE

GUARDA LAS FIGURAS
EN UN RECIPIENTE i f
CON THPA SABRAS QUE LAS BURBUJAS HAN SALIDD
\ DE LA ME2CLA CUANDO VEAS
PEQUENAS BURBUJAS 0 AGUJERITOS
EN LA SUPERFICIE e

. et

‘ e proMoLDR | o)
“ETE nL VOLTEA EL MOLDE ¥ GOLPEA
MICRO-ONDAS: SUAVEMENTE PARA QUE LA PLACA

DE ROLES CAIGA POR SI MISHA
00:€[90

SEGUNDOS

COLOCA EL ROLLO DESPLEGADO SOBRE
LA MAQUINA EN LA TIRA DE PLASTICO

Y :
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UNTA: h8
UNTA EL RELLENO CON AYURA DE LA CUCHARA -

‘E COM ESPATULA PON LA MAYOR CANTIDAD EN EL

ENVUELVE O HETE DENTRO DE UNA BOLSA EXTREM E MWF&E‘
DE PLASTICO PARA EVITAR QUE SE ENDUREZCA 2 Wﬂm:“:m“

REPITE EL PROCEDIMIENTO PARA
SEGUIR HACIENDO MAS PLACAS DE ROLES,
QUITA LOS RESIDUOS DE MASA QUE
HAYAN QUEDADO EN EL HOLDE

DEJA ENFRIAR DENTRO DEL
HORNO UNOS 2 MINUTOS
ANTES DE SACAR EL MOLDE
REVISA QUE LA MASA
ESTE BIEN COCIDA. EL TIEMPO
PUEDE VARIAR DEPENDIENDO
DEL TIPO DE HORNO
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COLOCH EL RODILLO EN
LA PARTE SUPERIOR DE LA
HAQUINA ENROLLADORA.

DEBE ESCUCHARSE
UN “CLICK™ PARA
SABER 51 ESTA BIEN
COLOCADD

COLOCA LA BARRA PARA
AJUSTRR COMO
SE MUESTRA EN EL GRAFICO.

CUIDA QUE SE AJUSTE BIEN
EM LOS RIELES QUE ESTAN AL
LADO DE LA MAQUINA

DESLIZA LA BARRA HASTA EL
FRENTE DE LA MAQUINA Y
HASTA EL FINAL DE

LOS RIELES

=
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QUITANDO EL ROLLO:

QUITA EL RODILLO CLIDAMDO DE NO QUITAR EL PLASTICO DEL ROLLO,

Ty - J -'-'h‘é._ & g e
RELLENO,Y,COBERTURA ": FuiNti- .-

TAMBI PUEDAS SACA - 2 cucharadas de atole de arroz (el sabor puede variar)
mmmut:nu'lmn.,“nm o = 5y media cucharadas (E2,5 ml) de keche fria [pon esta leche en tu vaso medidor)
- 2 cucharadas de azlcar "
=1/2 taza de leche (poner esta [eche en und foza pora café)

-1 pizca de colorante vegetal (opcional)
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UNA VEZ HECHO TU ROLLO,
DEJALO REPOSAR CON
TODO ¥ PLASTICO EN
UNA CHAROLA © PLATO
POR 1 HINUTOS

PARA DESPUES
DECORARLOD CON HAS
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" CALENTAR

TOMA TU TRZA PARA CAFE POM 12 TAZA DE
). LECHE PIDE A UN ADULTO QUE LA CALIENTE

=
i) I@
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VOLVER A CALENTAR:

- PIDE A UM ADULTO QUE WUELVA A CALENTAR LA
TAZA COM EL ATOLE ¥ LECHE POR:

SEGUNDOS

REVUELVE POR

1 MINUTO ¥ DEJA
ENFRIAR ESTO
LO PUEDES USAR
PARA RELLENO 0

- COBE R
e
¥ o LA
pi DR -
bR S
o« .

&

MEZCLAR Y DISOLVER:

LECHE CON KTOLE

-

PARA DECORAR' B

LA MEZCLA QUE ACABAS DE HACER LA PUEDES USAR
PARA RELLENOC O PARA COBERTURA.

PARA USARLA COMO COBERTURA PRIMERO DEBES ARMAR
LA DUYA COMO SE TE INDICA EN LA PAGINA 2

ABRE LA MANGA DOBLA LA ABERTURA HACIA AFUERA,
FIJATE EN EL GRAFICO

VACIA LA HEZCLA YA FRIA DENTRO DE LA HAMGA
COM AYUDA ni_. LA CUCHARA ESPATULA
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RECALENTAR:
PIDE A UN ADULTO QUE CALIENTE LA
TAZR CON EL ATOLE Y LECHE

POR
00:20
-

SEGUNDOS

1
@
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SACA LA TAZA L

con cumavo €0

. |':'|.| an | .':',
USAR LA DUYA ES REALHENTE FACIL OBSERVA 7
EL DIBULMO. CON UNA HANO PRESIONAS ¥ BAJAS

mmmmmarchmnuumu'lf'

DUYA PARR DECORAR f .

&

% 2%
.

USA T 0 AMBAS
MANOS PARA MOVER
LA DUYA ¥ DECORAR

e

PRACTICA ANTES EN UNA CHAROLA 3
PARA QUE OBTENGAS MEJORES
RESULTADOS




kR CONOCE LAS DUYAS : s i
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i’ -.i CONTINUACION TE DAMOS UNOS EJEMPLOS DE LAS LINEAS ¥ FUGURAS QUE RESULTAN DE USAR LAS DIFERENTES BOQUILLAS
PARA DECORAR (para mejorar el juguete, las duyas pueden variar con lo gue te mostranos en los graficos)

PARA SIMULAR CABELLO, AGUA O LISTONES

PARA HACER DIFERENTES ACABADOS
¥ FLORES

IDEAL PARA SIMULAR LISTOMES,
MORNOS ¥ PETALOS

PARA HACER POMPONES DE CREMA, CAPULLOS
DE FLOR Y DIFERENTES DECORADOS

PARA HACER LETRAS O GARABATOS SIMPLES

PARA HACER MENSAJES Y GARABATOS
ES ESPECIAL PARA INYECTAR CREMA

28
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RECETAS PARA DIFERENTES RELLENOS O COBERTURAS :

" CREMA SENCILLA:

- 4 cuchoradas de sustituto de crema en
poivo (crema para café)

- 2 cucharados de leche tibia

-1 cucharada de azdcar glass

= 1/2 cucharoda de vainilia

En un recipiente hondo disueie el
azicaor y la vainila en io leche. Después
agrega el sustituo de crema, Disuelve
para integrar,

Bate los ingredientes a punto de turrdn,

ILISTOY ya puedes usar tu crema batido
para decorar o rellenar tus roles.

NOTA: Tomblén puedes comprar un bote
de crema para batir “Lincott™

- Pon una taza de crema pora batie en
um recipiente hondo

- Bate ba crema con ayuda de wna
batidora de motor (o uses licuadara)
- Agrega 3 cucharodas de azicar gioss
- Bate o velocidad medio hasta que se
formen picos.

CREMA DE FRESA:

= 3 cucharadas de crema o chantiliy

-1 cucharada de ozlcar

=1 pizca de colorante rojo disueito previo-
mente en agua
Iu:l:mmuderrmsmmdnsnm

En un recipiente mezclo 1o crema con el
azucar hosta que s hayan integrodo por
completo,

Agrega poco a poco la mermelada de fresoy |
pizca de coloronte vegetal rojo, sigue mez-
clando hasta que s& haga una crema uniformae.

TIP: SUSTITUYE EL AZUCAR ¥ LAS FRESAS POR LA
MERMELADA DE TU SABOR FAVORITO,

CREMA DE CHOCOLATE:

= 2 cucharadas y media de crema

- 1/2 cucharada de ozicar

= 1 cucharado de chocolate en poivo o
liguido

En un recipiente mezcia la cremd con el
azicar hasta que se hayan integrado por
completo,

Agrega poco a poco el chocolate y sigue
mezciondo hasta que se haga unad crema

uniforme.

- - '

FUNDIENDO EL CHOCOLATE:

- Tu botsa con gotas de chocolate
=1 bolsa de plidstico con clerre

Pon el chocolote en la bolso con cierre y
calienta en el microndas por 20
segundos, espera otros 10 segundos y
vuelve o colentor otros 20 segundos, asi
hasta que se derrita por completo y lo
puedas monipuilar,

COBERTURA DE AZUCAR GLASS:

= 1/2 toza de azdcer glass

= 2 cucharadas de leche

- 3 gotitos de limon

=1 pizca de colorante vegetal que quieras

Mezcla los ingredientes. Te debe quedar una
pastita uniforme y fdcil de unton

ool
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5i te quedd muy aguada afiade un poco mds de

azdcar glass.

Si la postita estd muy seca o se te quiebra
mucha, afiade 1/3 cucharada de manteca
vegetal derretida (pide oyuda a un odufto),
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DIFERENTES ESTILOS DE ROLES

' I.ES DE CHOCOLATE ROLES CON FRANJAS :

1 0 FRESA: BATE LOS AGREGA CHOCOLATE
o1 pixcd da codortnte rojol

;:mmﬂuudus} de harina (usa el cuchardn para
- 1 huevo ligeramente batido /.f,u'
- 2 cuchoradas de chocolate en poivo o liquido < w2 Z
(si vas o hacer roles rosas, Usa 1 pizca de colo- \ k) f

rante veaetal rojo) ’
-1 taza de leche [ ¥ s
= 1/2 cucharada de mantequilia previamente i I | |
derretida \(T }.'

AGREGH 1 PIZCA
DE COLORANTE ROJO
(o /2 cuckrady de checolite)
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DECORA | TUS ROLES  JRismissistomvntbisios IR

ROL DE FRUTAS Y CREMA: ROL DE FRESAS:

= Haz 1 rol de chocotate relleno = Haz 1 rol con lineas rosas

ROL BICOLOR:

ROL DE VAINILLA Y CHOCOLATE ROL DE CUMPLEANOS: o S s o

= Hoz 1 rol normal rellenao de - Haz 1 rol con letras (el sabor del o vainilia con chocolate, etc)

mem‘mdm&' - Rellena el rol con crema de

Ias letras) sabar
* Haz lineas con chocolate liguido - Redlena el rol con crema que quieras

todo &l rolio (ve Ia foto) - Con la dua haz “pom- Decora Como
o mrge ] pones” o espiroles ' ;uummuemm mm‘:ﬁmmﬂes'el
“pompones” de crema - - Pon de 2 a 4 velitas rol para que se vean ias franjas

* Uso “lunetas”, chochitos,
oziicor glass, etc.

. ) % : - . ﬂl P o
ROL NAVIDENO: EXPLORR Y EKPERIMENTH

En este juguete te domos las especificaciones de como haocer (o5 roies y
ﬁ como funcionan los accesorios, También te dimos algunas ideas de cémo

; crear deliciosos y divertidos roles. Pero queremos que sigas imaginando
diferentes formas de nocerios y decorarios. IEXPERIMENTAL

AYUDAMNOS A INCREMENTAR MUESTRO RECETARIO: Mandanos tu receta de los
roles que hoyas hecho, asi como la foto de tu creoacidn culinorio
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Enviglas o disenc@miolegrio.com.mg
= HAZ un rod normal rellenc de la crema gue mds te guste
Las mejores recetas los subiremos o nuestra pdging web, en la

- Con ayuda del rasera o con un cuchillo {pide ayuda a un seccion de “MINI CHEF” para que las puedas presumir a tu familio,
At corsa une e parge. & dogonal el rola. amigos y otros mini chefs como T,

= Coloca el trozo cortado arriba del rol. Ve el grdfico, . !
Busca recetas aiternotivas en: Www.miakegria.com,mx

- Haz crema de chocolate, o bien, consigue pudin de cho- Para que aprendas a sustituir algunos ingredientes de acuerdo o
x;ﬁ ya hecho (o venden en pastelerios Y en outoservi- us gustos y necesidodes,

« Unta y distribuye 1o crema de chocolate por todo el §1 QUIERES MAS HARINA Y OBTENER SIEMPRE
rollo, no cubras los extremos en donde se ve la crema GPTIMOS RESULTADOS: Te recomendamos vsar f8 haring

- Decora con grajeas, gomitas y dulces con motivos nave- d TRES ESTRELLAS para Hot Cakes
defios. “TUTTI FRUTTI", "CHISPAS DE

- IDISFRUTA! CHOCOLATE" TRADICIONALES™ ¥ "LIGEROS"
DE VENTA EN TIENDAS DE AUTOSERVICIO

VISITA LA PAGINA WES.
www. tres-estrellds.com
r.u:uu-rnmm DELICIOSAS RECETAS -

o '_.'45 ;




